Restaurant LE CQE(DQ{E

Entrees

Tartare deux Saumon au Basilic, Craquant Parmesan 9 €
Fondue de Poireaux, Thym et Bleu d’ Auvergne 9 €
Déclinaison Autour du Canard 9 €

Jambon de Pays salé a la main « P.Valette » 9 €

Viandes Limousines

Céte de Beeuf (850g) 45 €
(Selon arrivage)

Entrecote 19 €
Bavette 15 €
Duo de Cotes d’ Agneau 16 €

Toutes nos viandes sont accompagnées de pommes de terre sautées ou Frites et de salade verte.

Viandes Limousines de L.a Maison Pradeau 23210 BENEVENT L’ ABBAYE

Les Grandes Assiettes Terroir
La Périgord 15 €

Tout le Canard dans votre Assiette .....

Le Fondu Creusois 15 €

Son Jambon sec, Ses Frites Maison et ses (Eufs Brouillés

Poissons

Noix de St-Jacques sur Nids de Légumes Printaniers 19 €

Saumon Sauvage aux Fines Herbes 16 €

OUVMERT TOUS LES JOURS
DE 12H A 14H00 ET DE 19H30 4 21H30
RESERVATION AV 05 55 81 59 99



Fromage et Desserts

Palette de Fromages Affinés 7 €

Flognarde aux Pommes des Vergers du Grand Murat 9 €

Ardoise des Douceurs du Cédre 9 €

Véritable Creusois d aux Saveurs de Cannelle™, Glace aux Marrons 9 €
Nage d’Agrumes au Sirop de Gingembre, Sorbet Cassis 9 €
Trio de Glaces ou Sorbets 9 €

Créme Briilée a L Ancienne, Caramel a la Fleur de Sel 9 €

Tous nos desserts sont réalisés dans notre cuisine par notre chef a [exception du Creusois

* Aux Saveurs de Cannelle : Boulangerie pdtisserie Bénévent ['abbaye

Le Petit Lutin (-12 ans) 10 €

Steak haché limousin Frites
Ou

Jambon Frites
Glace 2 Boules

Coca Cola
Ou

Strop

OUVMERT TOUS LES JOURS
DE 12H A 14H00 ET DE 19H30 4 21H30
RESERVATION AV 05 55 81 59 99



Les Menus

Le Creusois 25 €

Fondue de Poireaux, thym et Bleu d’ Auvergne
Ou

Jambon de Pays salé a la main « P.Valette »

Le Fondu Creusots, son Jambon sec et ses Frites Maison
Ou

La Bavette Limousine
Palette de Fromages Affinés (Supplément 2€)

Flognarde aux Pommes des Vergers du Grand Murat
Ou

Véritable Creusois d aux Saveurs de Cannelle™, Glace aux Marrons

* Aux Saveurs de Cannelle : Pétisserie Boulangerie Bénévent ['abbaye

Le Cedre 34 €

Tartare deux Saumon au Basilic, Craquant Parmesan
Ou

Déclinaison Autour du Canard

Noix de St-Jacques sur Nids de Légumes Printaniers
Ou

Cétes d’ Agneau du Limousin, Ecrasé de Pommes de Terre aux Cépes
Palette de Fromages Affinés
Nage d’Agrumes, Sirop de Gingembre Naturel, Sorbet Cassis

Ou
Ardoise des Douceurs du Cédre

OUVMERT TOUS LES JOURS
DE 12H A 14H00 ET DE 19H30 4 21H30
RESERVATION AV 05 55 81 59 99



